Tecnologia para aumentar a extragcdo, em vinhos brancos,

de substancias naturais com propriedades nutracéuticas,

Vinho Branco
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Maior acao antioxidante

como os flavonoides e o resveratrol.
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Nova técnica da
Embrapa
quadruplica os
niveis de
compostos
antioxidantes no

vinho branco

i
'l;l‘gu DE MESA BRANCO

Estudos cientificos ja evidenciaram que uma taga de vinho ao dia faz
bem a saude. Os flavondides, o resveratrol e a quercetina sao
substancias antioxidantes naturais da uva e do vinho e podem colaborar
na prevencdo de doengas cardiovasculares e degenerativas. A
Embrapa langou o vinho Lorena Ativa, um novo conceito em vinhos
brancos, que contém até quatro vezes mais destas substancias que os
vinhos brancos encontrados no mercado, sem alteracao no paladar. O
langamento foi obtido com a adogéo de trés tecnologias desenvolvidas
pela Embrapa: um processo inédito de vinificagédo para vinhos brancos,
a cultivar aromatica BRS Lorena e a utilizagcao de uma levedura isolada
pela instituicao de pesquisa. O vinho Lorena Ativa esta sendo produzido
em escala comercial pela Adega Chesini de Farroupilha, integrando a
tradicional marca da familia com o selo "Tecnologia Embrapa" no rétulo

e informagdes sobre a nova técnica de elaboragéo no contra-rotulo.

3 TECNOLOGIAS

Uva e Vinho cultivar aromatica

BRS Lorena

Embropa Twi/S7
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sprocesso de vinificagcdo inédito

para vinhos brancos :
levedura autéctone
Saccharomyces cerevisiae -
Embrapa 1VVT/97

-+ Substancias benéficas asaide
<+ Compostos fenélicos totais

<4 Capacidade antioxidante

-+ Resveratrol

+ Quercetina Analises do Vinho:

-Alcool: 11,5% g/L
-Acidez Volatil: 6,1 meq/L
-PH: 3,23

-SO02zLivre: 41,6 mg/L
-Acidez total: 80,9 meq/L

-Acucar: <1g/L
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