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Embrapa Café

PLANO DE TRABALHO

PLANO DE TRABALHO DO TED 22/2021 -
UFLA

1. DADOS CADASTRAIS DA UNIDADE DESCENTRALIZADORA

a) Unidade Descentralizadora e Responsavel

a.1) Nome do 6rgéo ou entidade descentralizador (a): Embrapa Café

a.2) Nome da autoridade competente: Anténio Fernando Guerra

a.3) Numero do CPF: 281.449.296-91

a.4) ldentificagdo do Ato que confere poderes para assinatura: Portaria Embrapa n. 525 de
26/04/21

a.5) Nome da Secretaria/Departamento/Unidade Responsavel pelo acompanhamento da
execucao do objeto do TED: Supervisao de Convénios e Instrumentos Congéneres -
CNPCA/SCI

b) UG SIAFI

b.1) Numero e Nome da Unidade Gestora - UG/GESTAO que descentralizara o crédito:
135097/13203 - Embrapa Café

b.2)Numero e Nome da Unidade Gestora - UG Responsavel pelo acompanhamento da
execucgao do objeto do TED: Supervisao de Convénios e Instrumentos Congéneres -
CNPCA/SCI

2. DADOS CADASTRAIS DA UNIDADE DESCENTRALIZADA

a) Unidade Descentralizada e Responsavel

a.1) Nome do 6rgéo ou entidade descentralizada : Universidade Federal de Lavras - UFLA

a.2) Nome da autoridade competente: Valter Carvalho de Andrade Junior




a.3) Numero do CPF: 721.927.806-30

a.4) ldentificagdo do Ato que confere poderes para assinatura: Portaria n® 819/2021 - DOU n°
170, 08/09/2021, Secao 2 pag. 46

a.5) Nome da Secretaria/Departamento/Unidade Responsavel pelo acompanhamento da
execucgao do objeto do TED: Departamento de Ciéncia dos Alimentos

b) UG SIAFI

b.1) Nimero e Nome da Unidade Gestora - UG/GESTAO que descentralizara o crédito:
153032/15251- Universidade Federal de Lavras - UFLA

b.2)Numero e Nome da Unidade Gestora - UG Responsavel pelo acompanhamento da

execucgao do objeto do TED: Universidade Federal de Lavras - UFLA

3 — CRONOGRAMA FiSICO DE EXECUGAO: (Meta, Etapa ou Fase)

META

ETAPA

ESPECIFICACAO

DURAGAO

Unidade

Qtde.

Inicio

Término

10.18.20.023.00.00.
Monitoramento espectral
estimativa das condicoes
hidricas de areas cafeeiras
(Margarete Marin L. Volpato)

para

Projeto

01

12/2019

11/2023

1.2

10.18.20.023.00.06. Modelagem
de variaveis espectrais
provenientes de sensores orbitais
e suborbitais para determinagao
das condic¢des hidrica de cafeeiros
(Danton Diego Ferreira)

Solucéao
para
Inovacgao

01

12/2019

11/2023

10.18.20.040.00.00.
Monitoramento
Agrometeorolégico, Fenoldgico
e Fitossanitario para a Cultura
do Café nas regides Sul e
Cerrado de Minas Gerais e
Elaboragao de Modelos
Matematicos.

Projeto

01

12/2019

11/2023

2.1

10.18.20.040.00.04. Modelagem
da ocorréncia de pragas e
doencas do cafeeiro utilizando
técnicas de descoberta do
conhecimento. (Danton Diego
Ferreira)

Solugao
para
Inovacéao

01

12/2019

11/2023




10.18.20.029.00.00. Técnicas | Projeto 01 12/2019 | 11/2023
agrondmicas na mitigagdao dos
efeitos das variagées climaticas
com foco na deficiéncia hidrica
do cafeeiro. (Proj. 109 - MULTI -
Milene Alves de Figueiredo
Carvalho)
10.18.20.029.00.02. Aplicagao
foliar de quitosana e seus efeitos | Solugao
3.1 na indugéo da tolerancia ao déficit | para 01 12/2019 | 11/2023
hidrico em cafeeiros. (Rubens | Inovagao
José Guimaraes)
10.18.20.041.00.00. Aeronave
Remotamente Pilotada em | Solugcao
cafeicultura de Precisao. (Proj. | para 01 12/2019 | 11/2023
MONO - institucional — Gabriel | Inovagao
Araujo)
10.18.20.041.00.01. Gestdo do Plano de
4.1 Projeto. (Gabriel Araujo e Silva ACS 01 12/2019 | 11/2023
Ferraz) a0
10.18.20.041.00.02. Sistema de ~
4.2 Posicionamento e  Orientagdo Solugao 01 12/2019 | 11/2023
: INS/GPS para Cafeicultura de Fnac:\?a 50
Precisao. (Felipe Oliveira e Silva) ¢
10.18.20.041.00.03. Solugao
4.3 Monitoramento da cultura do | para 01 12/2019 | 11/2023
Cafeeiro. (Diogo Tubertini Maciel) | Inovagao
10.18.20.041.00.04. Coleta de | Solucéao
4.4 dados em Campo. (Fabio Moreira | para 01 12/2019 | 11/2023
da Silva) Inovagao
10.18.20.041.00.05. ~
4.4 Operacionalizagao dos | SOL9 01 | 1212019 | 11/2023
' Resultados. (Gabriel Araujo e Ipara ~
) novagao
Silva Ferraz)
10.18.20.030.00.00.
Caracterizagao ambiental da
regiao do Campo das Vertentes
f'e. Minas Gerais para a|p ... |o1 |122019 | 11/2023
ndicagcdo Geografica de cafés
especiais. (Proj. Multi-
Institucional - Helena Maria
Ramos Alves)
10.18.20.030.00.04. Servigos
ambientais de controle biolégico ~
de pragas e polinizagdo em Solugao
5.1 , . para 01 12/2019 | 11/2023
cafezais com diferentes | ~
novagao

composi¢cdes de paisagem. (Luis
Claudio Paterno Silveira)




5.2 10.18.20.030.00.05. Mapeamento | Solugdo | 01 12/2019 | 11/2023
da vegetacdo e analise da | para
paisagem da regido do Campo | Inovagao
das Vertentes de Minas Gerais.
(Roséngela Alves Tristdo Borém)
10.18.20.030.00.07. Modelagem
da biomassa de plantios de café | Solucao
5.3 utilizando parametros biofisicos, | para 01 12/2019 | 11/2023
bioclimaticos e geomorfométricos. | Inovagao
(Fausto Weimar Acerbi Junior)
10.18.20.032.00.00.
Desenvolvimento,
caracterizagao fisica, quimica e
biolégica e potencial de uso
alimenticio e farmacolégico de | Projeto 01 12/2019 | 11/2023
xarope a base de cafés de
qualidade inferior. (Proj. 129 -
MULTI - Profa. Maria das Gragas
Cardoso)
10.18.20.032.00.01. Gestdao do Plano de
6.1 Projeto (Maria das Gragas ACH 01 12/2019 | 11/2023
Cardoso) ¥ao
10.18.20.032.00.02. Obtencao e
caracterizagdo dos xaropes de | Solugao
6.2 café de grdos com qualidade | para 01 12/2019 | 11/2023
inferior (Maria das Gragas | Inovagao
Cardoso)
10.18.20.032.00.03. Avaliacido da | Solucéao
6.3 atividade antioxidante dos xaropes | para 01 12/2019 | 11/2023
(Maria das Gracas Cardoso) Inovacéao
10.18.20.032.00.04. Avaliagdo da | Solucao
6.4 atividade  antimicrobiana  dos | para 01 12/2019 | 11/2023
xaropes (Luis Roberto Batista) Inovagao
10.18.20.032.00.05. Avaliagédo da ~
6.5 atividade inseticida dos xaropes Sorlugao 01 12/2019 | 11/2023
: (Joziana  Muniz de  Paiva Fnaosa 50
Bargante) ¢
10.18.20.032.00.08.
Desenvolvimento de produtos | Solugao
6.6 alimenticios adicionados de | para 01 12/2019 | 11/2023
xarope de café (Ellen Cristina de | Inovacéao
Souza)
10.18.20.032.00.09. Obtencgao de ~
materiais carbonaceos a partir do Solugao
6.7 . ) . para 01 12/2019 | 11/2023
residuo torta de café (Fabiano I ~
. novacgao
Magalhaes)
10.18.20.042.00.00. Projeto 01 12/2019 | 11/2023

Aproveitamento da fragcdo PVA




do café para a obtencao de
antioxidantes e produgao de
alcool. (Proj. 143 - MONO -
Mario Lucio Vilela de Resende)

7.1

10.18.20.042.00.01. Gestédo do
Projeto. (Mario Lucio Vilela de
Resende)

Plano de
Acao

01

12/2019

11/2023

7.2

10.18.20.042.00.02. Utilizagao do
PVA para obtengdo de 4&acido
clorogénico (Mario Lucio Vilela de
Resende)

Solucéao
para
Inovagao

01

12/2019

11/2023

7.3

10.18.20.042.00.03. Utilizagdo do
PVA para producéo de aguardente
e etanol de segunda geracao
(Whasley Ferreira Duarte)

Solugéao
para
Inovacao

01

12/2019

11/2023

10.18.20.043.00.00.
Desenvolvimento de Sensores
para Monitoramento de
Ocratoxina a na Cadeia
Produtiva do Café. (proj. 145 -
MULTI - Sara Maria Chalfoun de
Souza)

Projeto

01

12/2019

11/2023

8.1

10.18.20.043.00.02.
Desenvolvimento de Sensores
para Monitoramento de Ocratoxina
A na Cadeia Produtiva do Café.
(Fabiana da Silva Felix)

Plano de
Acéao

01

12/2019

11/2023

8.2

10.18.20.043.00.03. Pontos
criticos de ocorréncia de fungos
toxigénicos e de contaminagao
dos graos frutos por ocratoxina A
na cadeia produtiva do café.(Luis
Roberto Batista)

Solugao
para
Inovacéao

01

12/2019

11/2023

20.18.20.007.00.00. Técnicas
avancadas na criopreservacao
de espécies de Coffea sp:
estratégia de fortalecimento de
bancos de germoplasma
visando core collections. (Proj.
204 - MULTI - Sttela Dellyzete
Veiga F Da Rosa)

Projeto

01

12/2019

11/2023

9.1

20.18.20.007.00.03.
do uso de nanoparticulas
magnéticas e vitrificagdo na
criopreservagdao de sementes de
Coffea canephora Pierre (Stefania
Vilas Boas Coelho)

Investigagao

Solucéao
para
Inovacéao

01

12/2019

11/2023

9.2

20.18.20.007.00.04. Conservagao
in vitro de Coffea sp Vvia

Plano de
Acao

01

12/2019

11/2023




"vitrification" e  "encapsulation
vitrification". (Renato Paiva)
10.18.20.044.00.00. Sistema de
Posicionamento e Orientacao
10 INS/GPS para Cafeicultura de | Projeto 01 12/2019 | 11/2023
Precisao (Proj. 212 - MONO -
Felipe Oliveira e Silva)
10.18.20.044.00.01. Gestdo do | Plano de
101 Projeto (Felipe Oliveira e Silva) Acéo 01 12/2019 | 11/2023
10.18.20.044.00.02. Sistema de ~
10.2 Posicionamento e  Orientagdo S;)::gao 01 12/2019 | 11/2023
) INS/GPS para Cafeicultura de Fnova 50
Precisao (Felipe Oliveira e Silva) ¢
10.18.20.045.00.00.
Nanoparticulas para o controle
1 do bicho-mineiro e da broca do | Projeto 01 12/2019 | 11/2023
café (Proj. 226 - MULTI -
Denilson Ferreira de Oliveira)
10.18.20.045.00.01. Gestdo do Plano de
11.1 Projeto (Denilson Ferreira de ACH 01 12/2019 | 11/2023
e cao
Oliveira)
10.18.20.045.00.02.
Nanoparticulas para o controle do | Solugao
11.2 bicho mineiro do cafeeiro. | para 01 12/2019 | 11/2023
(GERALDO ANDRADE DE | Inovagéao
CARVALHO)
10.18.20.045.00.02. ~
Nanoparticulas para o controle do Solugdo
11.3 . .y . para 01 12/2019 | 11/2023
bicho mineiro do cafeeiro. Inovacao
(Rosangela Cristina Marucci) ¢

OBS:(*) O periodo de execugdo das Metas/Etapas, estda em conformidade ao estabelecido na
Chamada n°® 20/2018, do Consoércio Pesquisa Café, aprovada pelo CDPC e o "Plano Plurianual
- PPA (2020-2023), instituido pela Lei 13.971/19, de 27/12/2019, regulamentada pelo Decreto
10.321/20, de 15/04/2020, consoante ao artigo 165 da Constituicdo Federal. O cumprimento do
Cronograma Fisico acima estad condicionado a sucessivas prorrogagoes, ano a ano, do
presente Termo de Execucdo Descentralizada - TED.

5. JUSTIFICATIVA E MOTIVAGAO PARA CELEBRAGAO DO TED:

O objeto deste Termo de Execugdo Descentralizada - TED é circunscrito a temas relevantes e
prioritarios, que refletem desafios de inovagcdo e propédsitos do Consorcio Pesquisa Café
presentes na Chamada Embrapa/Consércio Pesquisa Café N° 20/2018 - Pesquisa,
Desenvolvimento e Inovagdo na Cafeicultura. Os quais se propdéem a promover o
desenvolvimento cientifico tecnolégico do negdcio do café no sul de Minas Gerais, a partir da
obtencdo de solugdes tecnologicas, pautadas no Melhoramento genético vegetal e no
aprimoramento de sistemas de produgao, para aumentar a competitividade do agronegécio café
na economia global e ampliar a lucratividade do setor pelo aumento da produtividade, redugao
de custos e melhoria da qualidade, garantindo a sua sustentabilidade.



6. SUBDESCENTRALIZACAO:

A Unidade Descentralizada autoriza a subdescentralizagdo para outro 6rgao ou entidade da
administracao publica federal?

()Sim
(X ) N&o

A UFLA contara com o apoio da Fundagdo de Desenvolvimento Cientifico e Cultural —
FUNDECC, credenciada pelos Ministério da Ciéncia, Tecnologia e Informacdo (MCTI) e
Ministério da Educacao (MEC) e autorizada pelo Conselho Universitario (CUNI/UFLA) como
fundacao de apoio da UFLA, possui uma equipe técnica especializada e capacitada, sistema de
gestao informatizado e online para gestdo financeira de recursos provenientes de projetos
realizados com a UFLA, instituicdes de fomento, empresas publicas e privadas dentre outros.
Assim, a FUNDECC é a alternativa mais viavel para desenvolvimento institucional, cientifico e
tecnologico da Universidade Federal de Lavras, assessorando a gestdo e execugdo dos
projetos.

A Lei n°® 8.958/94 em seu art. 3° §1°, com redacgao dada pela lei n° 12.863/13 prevé:

...que as fundagdes de apoio, com anuéncia expressa das instituicbes apoiadas, poderado captar
e receber diretamente os recursos financeiros necessarios a formacdo e a execucao dos
projetos de pesquisa, desenvolvimento e inovagao, sem ingresso na conta unica do Tesouro
Nacional.

Neste sentido se faz de suma importancia a celebracdo de convénio com a finalidade de
repassar a FUNDECC a gestdao dos recursos provenientes do presente projeto para que esta
Instituicdo Federal de Ensino Superior consiga executar a parte técnica e atingir os objetivos
propostos. Atualmente a UFLA encontra dificuldades na execugao de projetos em decorréncia
das demandas de pessoal, aquisicdo de insumos € manuteng¢ao de bens duraveis, bem como a
logistica necessaria a realizagdo de cada uma das etapas das rotinas realizadas.

A FUNDECC podera realizar a gestao administrativa, financeira, contabil e de logistica, dando
autonomia a equipe técnica para realizar a parte técnica do projeto dentro do padrdao de
exceléncia esperado para uma Instituicdo renomada como a UFLA.

Fica autorizado o repasse dos recursos para a fundagéo de apoio regida pela Lei n° 8.958, de
20 de dezembro de 1994, por meio da celebragao de convénio.

7. FORMAS POSSIVEIS DE EXECUGAO DOS CREDITOS ORGAMENTARIOS:
A forma de execugdo dos créditos orgamentarios descentralizados podera ser:
() Direta, por meio da utilizagdo capacidade organizacional da Unidade Descentralizada.

( ) Contratacdo de particulares, observadas as normas para contratos da administragao
publica.

( X ) Descentralizada, por meio da celebragdo de convénios, acordos, ajustes ou outros
instrumentos congéneres, com entes federativos, entidades privadas sem fins lucrativos,
organismos internacionais ou fundagdes de apoio regidas pela Lei n°® 8.958, de 20 de dezembro
de 1994.

8. CUSTOS INDIRETOS (ART. 8, §2°)

A Unidade Descentralizadora autoriza a realizagdo de despesas com custos operacionais
necessarios a consecugéo do objeto do TED?

(X)Sim
( ) Nao

O pagamento sera destinado aos seguintes custos indiretos, até o limite de 20% do valor global
pactuado:



1 — Locagado de Mo de Obra (R$ 20.480,00)
2 — Servigo de Terceiros PJ (R$ 47.785,00)

9. CRONOGRAMA FiSICO-FINANCEIRO:

META | DESCRIGAO DA META

Prof. Mario Lucio Vilela de Resende - Aproveitamento da fragao PVA do
café para a obtencao de antioxidantes e produgao de alcool.

Resumo: O café constitui um dos produtos agricolas de maior destaque na
economia mundial, representando uma das commaodities mais comercializadas
e consumidas atualmente. O Brasil figura como maior produtor e exportador
mundial. Um dos principais desafios enfrentados pela cafeicultura brasileira
diz respeito a elevada porcentagem da produgado comprometida pelos graos
defeituosos. Dentre estes, em volume, destacam-se os defeitos denominas
preto, verde e ardidos (PVA). Estima-se que a fragdo PVA corresponda a 15%
da produgao nacional e que quando utilizada na torragao, impactam
negativamente aroma e sabor da bebida gerando um produto comercial de
baixo valor. Neste contexto, alternativas para redugao do volume de PVA ou
seu uso na geracgao de produtos de maior valor agregado tem sido
prospectadas nos ultimos anos. O principal objetivo deste trabalho é o
aproveitamento do PVA como substrato para fermentagéo e consequente
geragao de compostos de valor agregado passiveis de uso na industria.

ETAPA/FASE

Selecao de leveduras e elaboragdo de mosto para fermentagao

Periodo de
realizagao
(em
meses)

Unidade Quantidade Custo da Etapal/Fase [R$]

1 ao 36
meses

1 1 20.850,00

ETAPA/FASE

Produzir aguardente e etanol

realizagao

Periodo de

Unidade Quantidade Custo da Etapa/Fase [R$]




(em
meses)

01a24 01 01 45.000,00
meses

ETAPA/FASE

Extracao e purificacdo de antioxidantes

Periodo de
realizagcao
(em
meses)

Unidade Quantidade Custo da Etapa/Fase [R$]

01a36 01 01 113.000,00
meses

META DESCRICAO DA META

2 Prof. Gabriel Araujo e Silva Ferraz -Aeronave Remotamente Pilotada em
cafeicultura de Precisédo

Resumo: Sabe-se que projetos cientificos na area de aeronaves remotamente
pilotadas (RPA) s&o escassos e incipientes na cafeicultura. Sendo assim, o
objetivo deste projeto é utilizar os sensores épticos acoplados em uma RPA
em conjunto com técnicas de sensoriamento remoto e cafeicultura de precisao
para avaliagdo e monitoramento de pragas e doengas e fatores abidticos na
cafeicultura. Ainda objetiva-se projetar e construir uma aeronave remotamente
pilotada para cafeicultura. Para a obtengao de imagens suborbitais, sera
utilizado uma RPA do tipo asa rotativa como plataforma para uma camera
digital do espectro RGB, uma camera multiespectral e uma camera termal,
que por sua vez irao adquirir imagens georreferenciadas de alta resolugao
espacial e espectral das lavouras cafeeiras a serem sobrevoadas. As imagens
serao analisadas por meio de softwares especializados de forma a possibilitar
identificar doencas, pragas e desequilibrio nutricional das plantas; identificar
falhas de plantio e desenvolvimento cultural; avaliagédo e monitoramento de
parametros biofisicos da planta e nutricionais; classificagao de frutos no
terreiro; realizar medicao dos limites do talhdo de plantio; Realizar a
classificagao do uso de solo; e obter modelos digitais de terreno e de
superficie. Além da aquisicdo de imagens, dados seréo obtidos diretamente
em campo. Ainda sera acompanhada uma area com plantio de cafeeiros
realizada de forma semi-mecanizada e manual, também serao utilizadas
imagens e coleta de informacgcdes em campo. Sera estudado também a
obtencao de imagens de um terreiro de frutos cafeeiros e dados em campo
para validagdo. Sera ainda projetado, construido e testado uma RPA
desenvolvida para cafeicultura. Assim, com o desenvolvimento deste projeto
espera-se testar a potencialidade e a viabilidade de aplicagdao de uma RPA em
lavouras cafeeiras de forma a contribuir, também, para a difusdo das técnicas
de cafeicultura de preciséao.




ETAPA/FASE

2.1 Gestao técnica - Participagado em eventos e treinamentos de formacao técnica

Periodo de
realizagao
(em
meses)

Unidade

Quantidade

Custo da Etapal/Fase [R$]

1a048
meses

18.000,00

ETAPA/FASE

2.3 Construcido da aeronave

2.2 Projeto de uma aeronave remotamente pilotada

Periodo de
realizagao
(em
meses)

Unidade

Quantidade

Custo da Etapal/Fase [R$]

1ao024
meses

17.000,00

ETAPA/FASE

2.3 Monitoramento da Cultura do cafeeiro

Periodo de
realizagao
(em
meses)

Unidade

Quantidade

Custo da Etapal/Fase [R$]

1a012
meses

24.400,00

ETAPA/FASE




2.4 Coleta de dados em campo

Periodo de
realizagao
(em
meses)

Unidade Quantidade Custo da Etapal/Fase [R$]

1ao024
meses

1 1 137.600,00

ETAPA/FASE

2.5 Operacionalizagao dos resultados

Periodo de
realizagao
(em
meses)

Unidade Quantidade Custo da Etapa/Fase [R$]

1a024
meses

1 1 42.000,00

META

DESCRIGAO DA META

Prof. Felipe Oliveira e Silva- Sistema de Posicionamento e Orientagéo INS/GPS
para Cafeicultura de Precisdo. Resumo: Sistemas de navegacao e
posicionamento sao fundamentais para a agropecuaria contemporanea. No
ambito da chamada Agricultura de Precisao (AP), estes sistemas tém sido
largamente usados na amostragem geo- referenciada do solo, aplicagao de
insumos/fertilizantes a taxas varaveis, orientacao de maquinas e implementos
agricolas em campo, bem como no seu guiamento automatizado (pilotos
automaticos). A elevada exatidao dos sistemas de posicionamento atualmente
disponiveis no mercado, proveniente em geral, do uso de sinais de satélites
sujeitos a corregdes diferenciais (DGPS), esta invariavelmente associada ao alto
custo da tecnologia embarcada (geralmente importada). Neste cenario, o acesso
a sistemas de posicionamento de exatidao tem se restringido a grandes
produtores agricolas, e ainda assim, a um reduzido numero de maquinarios. Uma
alternativa aos sistemas de posicionamento supracitados, desenvolvida
originalmente para o setor de defesa/aeroespacial, consiste em se utilizar
sensores de navegagao de menor custo, combinando-os por meio de técnicas de
Fusao Sensorial (Filtro de Kalman). O sistema de navegacao, base para grande
parte destas fusdes, € o Sistema de Navegacéo Inercial (INS), o qual, quando
combinado com um receptor GPS ordinario (sem corre¢ao diferencial), origina um
Sistema de Posicionamento e Orientagdo (POS) integrado de alta confiabilidade
e exatidao, além de custo acessivel. O principal objetivo deste projeto de
pesquisa e desenvolvimento tecnologico € iniciar uma investigacdo detalhada no
gue concerne a analise, concepgao, simulagao, implementacgao e validagao
experimental de um POS INS/GPS para Cafeicultura de Precisédo (CP). O projeto
devera ser conduzido, majoritariamente, no Departamento de Automatica (DAT)




da Universidade Federal de Lavras (UFLA), e em menor extensao, no Center for
Environmental Researchand Technology (CERT) da UniversityofCalifornia
Riverside (UCR), onde o Prof. Felipe O. Silva, lider da proposta, colabora

atualmente como Professor Visitante.

ETAPA/FASE

3.1 Familiarizacdo com o problema — Revisao bibliografica

Periodo de
realizagao
(em
meses)

Unidade

Quantidade

Custo da Etapa/Fase [R$]

1a06
meses

15.000,00

ETAPA/FASE

3.2 Concepcgao inicial dos algoritmos - Implementacdo em Matlab

Periodo de
realizagcao
(em
meses)

Unidade

Quantidade

Custo da Etapa/Fase [R$]

1a048
meses

75.000,00

ETAPA/FASE

3.3 Coleta de dados experimentais - Ensaios experimentais

Periodo de
realizagao
(em
meses)

Unidade

Quantidade

Custo da Etapal/Fase [R$]

1a048
meses

32.500,00

ETAPA/FASE




3.4 Validacao dos algoritmos em ambiente de simulagao - Validagdo em Matlab

Periodo de
realizagao
(em
meses)

Unidade

Quantidade

Custo da Etapal/Fase [R$]

1a048
meses

42.500,00

ETAPA/FASE

3.5 Implementacgao dos algoritmos em um Computador de Bordo (PC) - Implementagao dos

algoritmos

Periodo de
realizagao
(em
meses)

Unidade

Quantidade

Custo da Etapal/Fase [R$]

1a048
meses

42.500,00

ETAPA/FASE

3.6 Validag&o experimental dos algoritmos- Validagdo em ambiente real

Periodo de realizagao Unidade Quantidade | Custo da Etapa/Fase [R$]
(em meses)
1 ao 48 meses 1 1 32.500,00
META | DESCRICAO DA META
4 Prof. Denilson Ferreira de Oliveira- Nanoparticulas para o controle do bicho-mineiro

e da broca do café - Resumo: O bicho mineiro (LeucopteracoffeellaGuérin-Méneville)
e a broca (Hypothenemushampei Ferrari) docafeeiro tém causado grandes perdas
para os cafeicultores brasileiros. Consequentemente, € defundamental importancia
para o Brasil, o desenvolvimento de inseticidas de baixo custo e com reduzidoimpacto
sobre 0 ambiente e saude humana, para o controle eficiente destes insetos. Uma
possibilidadepromissora para o desenvolvimento de novos inseticidas consiste no




emprego de nanoparticulas, quepodem ser produzidas a partir de diversos materiais.
Varias delas tém apresentado agdo tdxica contra outros insetos, o que sugere que
tenham potencial para emprego como inseticidas. Em decorréncia, o presente projeto
tem como objetivo geral desenvolver formulacdes a base de nanoparticulas que
possam controlar o bicho mineiro e a broca em planta¢des de café.

Para tanto, formulagdes contendo nanoparticulas nao funcionalizadas, a base de
silica, titanio, carbono, cobre, ferro e zinco, serdo preparadas em pequena escala e
submetidas a testes em laboratdrio com os referidos insetos. De forma analoga,
nanosilica funcionalizada sera preparada para ser utilizada nos mesmos testes.
Aquelas nanoparticulas (funcionalizadas ou nao) que apresentarem os melhores
resultados seréo preparadas em maior escala, para serem empregadas em testes a
serem realizados em casa de vegetagao com o bicho mineiro. Por fim, as
nanoparticulas mais ativas contra os insetos serao preparadas em escala ainda
maior, para serem empregadas em testes de campo, com cafeeiros adultos e com o
bicho mineiro e com a broca do cafeeiro.

Acredita-se que, com esta abordagem, no minimo um produto sera desenvolvido para
o controle eficiente destes insetos.

ETAPA/FASE

4.1 Selecionarnanoparticulas ativas contra a broca do café em condicbes de laboratdrio

Periodo de realizagao
(em meses) .
Unldat_je de . Custo total da Etapal/Fase
- Medida Quantidade
Més A [R$]
Més de
de .
oy Término
Inicio
01 24 Unidade 20 129.198,42
ETAPA/FASE

4.2 Selecionar nanoparticulas ativas contra o bicho mineiro em casa de vegetagao

Periodo de realizacao (em

meses) Unidade de
Medida Quantidade Custo totaI[cRI;]EtapalFase
Més Més de
de Término
Inicio
25 36 Unidade 05 61.064,08




ETAPA/FASE

4.3 Selecionar nanoparticulas ativas contra o bicho mineiro em condi¢cdes de campo

Periodo de realizagao
(em meses)

Unidade de
- Medida Quantidade Custo total da Etapal/Fase
Més . [R$]
Més de
de Térmi
Y . érmino
Inicio
37 48 Unidade 05 41.079,50
ETAPA/FASE

4.4 Selecionar nanoparticulas ativas contra a broca do café em condi¢cdes de laboratdrio

Periodo de realizagao

(em meses) .
Umdaqe de . Custo total da Etapal/Fase
. Medida Quantidade
Més . [R$]
Més de
de L.
. Término
Inicio
01 24 Unidade 05 15.999,00
ETAPA/FASE

4.5 Selecionar nanoparticulas ativas contra a broca do café em condicdes de campo

Periodo de realizagao

(em meses)
. Custo total da Etapal/Fase
Més Ma Unidade de Quantidade [RS]
de es de Medida
s Término
Inicio
25 48 Unidade 05 17.571,00




ETAPA/FASE

4.6 Gestao do projeto para a selegao de nanoparticulas ativas em laboratorio

Periodo de realizagao

(em meses) Unidade de
- Medida Quantidade Custo total da Etapa/Fase
Més n [R$]
Més de

de ..
Inici Término

nicio

01 24 Unidade 02 4.620,00
ETAPA/FASE

4.7 Gestao do projeto para a selegao de nanoparticulas ativas em casa de vegetacao

Periodo de realizagao
(em meses)
. Custo total da Etapal/Fase
Més X Unidade de Quantidade [RS] P
de Més de Medida
g Término
Inicio
25 36 Unidade 2 5.820,00
ETAPA/FASE
4.8 Gestao do projeto para a selegao de nanoparticulas ativas no campo
Periodo de realizagao
(em meses)
. Custo total da Etapa/Fase
Més i Unidade de Quantidade [RS$] P
de Més de Medida
Inici Término
nicio
37 48 Unidade 2 6.600,00
META | DESCRICAO DA META
5 Profa. Fabiana Felix e Prof. Luis Roberto Batista.
Resumo: Frutos e graos de café estao sujeitos a sofrerem contaminagao por
microrganismos em diferentes fases da colheita e preparo. Sua atuagao detrimental
a qualidade e seguranga do produto final dependera das condigdes ambientais e




de manejo da cultura e do produto final. A presencga de fungos produtores de
micotoxinas é um dos grandes problemas para a seguranga do café, pois sao
resistentes ao tratamento térmico, transferindo-se para a bebida, colocando em
risco a saude dos consumidores. A presenca de fungos produtores de ocratoxina A
em café é praticamente inevitavel, porem dentro do sistema de cultivo e de
processamento deve-se adotar praticas agricolas que visem minimizar a
contaminacao e o desenvolvimento destes fungos. O desenvolvimento de
ferramentas que permitam este monitoramento ainda na lavoura torna-se uma
estratégia essencial para a obtengdo de um produto seguro e de qualidade. Os
imunossensores eletroquimicos sao ferramentas analiticas que detectam e
transmitem informacgdes referentes a interagao anticorpo-antigeno com uma
interface eletrénica, no qual a resposta elétrica € proporcional a concentragao da
espécie de interesse. Diversos imunossensores estdo sendo desenvolvidos para
simplificar os processos de detecgéo e quantificagdo, melhorar a sensibilidade e
reduzir os custos, principalmente, quando estdo associados as plataformas
microfluidicas portateis. A preven¢ao do desenvolvimento de fungos toxigénicos, a
partir do conhecimento de sua fisiologia, condi¢des climaticas, aliada a uma
metodologia analitica sensivel, de baixo custo e de facil manuseio, que os
imunossensoresmicrofluidicos podem oferecer, ira contribuir significativamente para
0 agronegdcio nacional e para a redugao da exposi¢cao a ocratoxina A. O presente
projeto desenvolvera imunossensormicrofluidico portatil para o monitoramento de
OTA A nas diferentes etapas do processo produtivo e de processamento de café.

ETAPA/FASE

5.1 Desenvolvimento de sensores para monitoramento de OcratoxinaA na cadeia produtiva

do café.

Periodo de realizagao
(em meses)

Meés
de
Inicio

Quantidade Custo total da Etapal/Fase

Més de Unidade de [R$]
Término Medida

01

48 Unidade n 234.800,00

ETAPA/FASE

5.2 Pontos criticos de ocorréncia de fungos toxigénicos e de contaminacao dos graos frutos
por ocratoxina A na cadeia produtiva do café.

Periodo de realizagao
(em meses)

Custo total da Etapa/Fase

. Quantidade
"’ées Més de Unidade de [R$]
'e_ Término Medida
Inicio
01 12 Unidade 01 15.000,00
META | DESCRIGAO DA META




Prof. Renato Paiva. Conservacéo in vitro de Coffeasp via "vitrification" e
"encapsulationvitrification".

Resumo:0O germoplasma de Coffeasp é conservado in situ, em bancos ativos, o
que apresenta riscos a diversidade genética e altos custo de manutencao. A
preservacgao ex situ das sementes nao é possivel, devido a sensibilidade a
dessecacao e a baixas temperaturas utilizadas nos bancos convencionais. A
criopreservagao ou armazenamento em nitrogénio liquido é o unico método
possivel de conservagao de sementes e explantes com estas caracteristicas.
Assim o objetivo nesta proposta € desenvolver protocolos para a conservagao em
longo prazo, de sementes e explantes de Coffea sp. A proposta sera composta por
trés Solugdes para Inovagéo, sendo que na primeira um protocolo ja estabelecido
para arabica sera otimizado para outras cultivares de interesse, e também para
Coffea racemosa e liberica. Na segunda Solucao sera desenvolvido protocolo para
Coffeacanephora, o qual ainda apresenta baixa sobrevivéncia das plantulas
regeneradas. Além disto, sera investigado o uso de vitrificacdo e nanotecnologia,
investigando a técnica de nanowarming. Na terceira Solugao serao realizados
estudos para disponibilizar protocolos de criopreservacao de explantes de
cultivares e espécies do género Coffea, avaliando a técnica de vitrification e de
encapsulation-vitrification para embrides zigéticos, somaticos e gemas de
Coffeaarabica. Em todos os estudos serao investigados aspectos fisicos,
fisiologicos, ultraestruturais, expresséo génica e relevancia dos vidros
citoplasmaticos e de sistemas enzimaticos antioxidantes na tolerancia

das ocorréncia e a intensidade de problemas fitossanitarios em cafeeiros. Portanto,
0 objetivo desse projeto é aplicar técnicas de descoberta do conhecimento para
modelar dados meteoroldgicos associados a ocorréncia de pragas e doengas da
cafeicultura nas regides sul e cerrado de Minas Gerais. Para tanto, foi estabelecida
parceria com pesquisadores da Epamig e Universidade Federal de Lavras. Seréao
desenvolvidas atividades de campo para levantar os dados de ocorréncia e
intensidade de pragas e doengas em cafeeiros nas regides sul e cerrado de Minas
Gerais, além de dados meteorolégicos.

Sera criado um banco de dados histérico das ocorréncias e intensidades de pragas
de doencgas em cafeeiros nessas regioes a identificagdo de padrdes e definicdo de
modelos utilizando técnicas de mineragao de dados. Espera-se com este estudo
desenvolver modelos matematicos e softwares que possam monitorar a
ocorréncia/desenvolvimento das principais pragas e doengas de cafeeiros e 0
controle fitossanitario racionalizado, visando economia de recursos e preservagao
do ambiente.

ETAPA/FASE

9.1 Modelagem da ocorréncia de pragas e doencgas do cafeeiro utilizando técnicas de
descoberta do conhecimento

Periodo de realizagao
(em meses)
ee Quantidade Custo totaI[g;]Etapa/Fase
de Més de Unidade de
Inici Término Medida
nicio
01 48 Unidade 1 15.338,00




META

DESCRICAO DA META

10

Prof. Luis Claudio, Profa. Rosangela Borém e Prof. Fausto Weimar.

Resumo: O mercado mostra uma demanda crescente por cafés especiais, com
qualidades ou caracteristicas relacionadas a sua origem. Embora a relagdo entre o
ambiente e a produtividade do café seja um assunto bem estudado, sua relagao
com a qualidade ainda demanda pesquisa. A regiao do Campo das Vertentes de
Minas Gerais destaca-se pela tradi¢cao histérica na producao de café e, mais
recentemente, na producao de cafés especiais com caracteristicas sensoriais
particulares, que tém despertado interesse de compradores internacionais e
resultado em premia¢des de destaque nos principais concursos de qualidade.
Apesar do potencial para a producio de cafés especiais, sdo raras as informagdes
cientificas que evidenciem as relagdes entre os fatores ambientais e a produgao de
cafés de elevado potencial sensorial no Campo das Vertentes. O presente estudo
tem como objetivocaracterizar os ambientes cafeeiros da regido, desenvolvendo
sistemas computacionais para modelar e mapear o relevo, os solos, o clima, o uso
e ocupacao da terra. A partir desta caracterizacao, avaliar as relagdes entre a
qualidade do café e o ambiente. Sera criado um banco de dados geografico
quepossibilitara estabelecer estas relagdes e também sera usado para a
disponibilizagao da base dedados, mapas e informagdes geradas pelo projeto. Os
resultados fornecerédo a fundamentacgao cientifica requerida para o registro de uma
Indicagao Geografica, que objetiva a protegao e agregacao de valor aos cafés
especiais produzidos nos 21 municipios que compdem a regiao cafeeira do Campo
das Vertentes. Em vista desta demanda e atendendo a uma solicitacdo da ACAVE
(Associacao de Cafeicultores do Campo das Vertentes), pesquisadores de diversas
instituicdes se reuniram para formular a presente proposta que se insere em um
contexto amplo de competéncias, equipamentos einfraestrutura ja instalados,
visando contribuir para a formulagao de alternativas voltadas

a valorizagao,aprotecao e a sustentabilidade da cafeicultura regional.

ETAPA/FASE

10.1 Servigos ambientais de controle biolégico de pragas e polinizagdo em cafezais com
diferentes composicoes depaisagem

Periodo de realizacao
(em meses)
. Custo total da Etapal/Fase

Més A Unidade de Quantidade [R$] P

de Més de Medida
Inicio Término

01 48 Unidade 1 35.515,00
ETAPA/FASE

10.2 Mapeamento da vegetagao e analise da paisagem da regido do Campo das Vertentes
de Minas Gerais

Periodo de realizagao Quantidade | Custo total da Etapa/Fase
(em meses) Unidade de [R$]
Més Més de Medida




de Término
Inicio

01 48 Unidade 1 31.900,00
ETAPA/FASE

10.3 Modelagem da biomassa de plantios de café utilizando parametros biofisicos,
bioclimaticos e geomorfométricos

Periodo de realizagao
(em meses)

Quantidade Custo total da Etapal/Fase

Més de Unidade de [R$]
Término Medida

Més
de
Inicio

01 48 Unidade 1 38.140,00

DESCRIGAO DA META
META

Desenvolvimento, caracterizagao fisica, quimica e bioldgica e potencial de uso
alimenticio e farmacolégico de xarope a base de cafés de qualidade inferior.Profa.
Maria das Gragas Cardoso -Atualmente, existe uma busca por maior qualidade de
vida e uma grande preocupagao com os compostos que sdo diariamente ingeridos,
de forma que, os produtos sintéticos tém sido cada vez mais substituidos ou
associados, a produtos de origem natural, tornando-se primordial a busca de novos
principios ativos naturais. Os graos de café considerados como defeituosos, sao
descartados, consequentemente impactando na economia do setor desta cultura,
gue vem apresentando uma perda de aproximadamente 450.000 toneladas desse
café ao ano. Estudos que visam o aproveitamento desses gréos se tornam
essenciais, para minimizar as perdas e agregar valor ao produto por meio da
fabricacdo de subprodutos, como xaropes, que possam ser empregados em
produtos alimenticios, farmacos, cosméticos, entre outros. O projeto tem como
objetivos obter o xarope de grdo de café de qualidade inferior, avaliar diferentes
propriedades bioldgicas, aplicar o subproduto em matrizes alimentares,
farmacoldgica, cosmética e outras, além do desenvolvimento de materiais
carbonaceos obtidos do residuo do xarope de café. Para esse fim, os xaropes
serao obtidos por prensagem e refluxo, caracterizado quimicamente por técnicas
analiticas e cromatograficas. As propriedades biolégicas dos xaropes serao
avaliadas por técnicas colorimétricas (antioxidante), por métodos de difusao e
diluicao (bactericida, fungicida e antitoxigénica), sobre larvas de mosquitos de
Aedes aegypti e Culex (inseticida), em linhagens de células normais e tumorais
(antitumoral) e em relagdo ao efeito volatil e de contato direto em sementes
(alelopatico). Apds a ampla caracterizagaoproposta, estas substancias com
espectro de agao comprovado poderao atender n&o so as industrias agronémicas,
farmacoldgicas, cosméticas e alimenticias, mas, por serem produtos naturais
possam ser maiseficazes e menos agressivos ao consumidor, e ao meio ambiente,
constituindo assim, uma fonte alternativade renda aos produtores.

1




ETAPA/FASE

11.1 Gestao do Projeto

Periodo de realizagao (em
meses)

Unidade de Quantidade Custo total da
Més de Més de Medida Etapa/Fase [R$]
Inicio Término
01 48 Unidade 1 50.900,00
ETAPA/FASE
11.2 Obtencao e caracterizagao dos xaropes
Periodo de realizagao (em
meses) Unidade de Quantidade Custo total da
Més de Més de Medida Etapa/Fase [R$]
Inicio Término
01 05 Unidade 1 30.500,00
ETAPA/FASE

11.3 Avaliagao da atividade antioxidante dos xaropes

Periodo de realizagao (em
meses)

Unidade de Quantidade Custo total da
Més de Més de Medida Etapa/Fase [R$]
Inicio Término
01 36 Unidade 1 22.000,00
ETAPA/FASE

11.4 Avaliagao da atividade antimicrobiana dos xaropes

Periodo de realizagao (em
meses)

Més de
Inicio

Més de
Término

Unidade de
Medida

Quantidade

Custo total da
Etapa/Fase [R$]




01

48

Unidade

36.000,00

ETAPA/FASE

11.5 Avaliacao da atividade inseticida dos xaropes

Periodo de realizagao (em

meses) Unidade de Quantidade Custo total da
Més de Més de Medida Etapa/Fase [R$]
Inicio Término
01 36 Unidade 1 29.000,00
ETAPA/FASE

11.6 Desenvolvimento de produtos alimenticios adicionados de xarope de café

Periodo de realizagao (em

meses)

Unidade de Quantidade Custo total da
Més de Més de Medida Etapa/Fase [R$]
Inicio Término
01 48 Unidade 1 24.000,00
ETAPA/FASE

11.7 Obtengao de materiais carbonaceos a partir do residuo de torta de café

Periodo de realizagao (em

meses)

Unidade de Quantidade Custo total da
Més de Més de Medida Etapa/Fase [R$]
Inicio Término
01 36 Unidade 1 39.000,00
ETAPA/FASE

12.1 Investigagédo do uso de nanoparticulas magnéticas e vitrificagéo na criopreservagao de
sementes de Coffea canephora Pierre.

Periodo de realizagao (em

meses)

Més de
Inicio

Més de
Término

Unidade de
Medida

Quantidade

Custo total da
Etapa/Fase [R$]




01 48 Unidade 121.982,00
10. CRONOGRAMA DE DESEMBOLSO
MES/ANO
VALOR (R$)
Setembro/2021 718.585,00
TOTAL 718.585,00
11. PLANO DE APLICACAO CONSOLIDADO - PAD
CODIGO DA NATUREZA DA DESPESA CUSTO VALOR
INDIRETO | PREVISTO
(R$)
33.90.37 Locagao de Mao de Obra (*) 20.480,00
sim
33.90.39 Servigos de Terceiros — PJ (**) sim 47.785,00
33.50.41 Transferéncias a Fundagoes Privadas sem Fins nao 650.320,00
Lucrativos
TOTAL 718.585,00

OBS: (*) O valor de R$ 20.480,00 (vinte mil, quatrocentos e oitenta reais) alocado na despesa
33.90.37 ficara retido na UFLA como taxa institucional, conforme preconiza o art. 5 da Portaria

UFLA 1693/2020.

(**) O valor de R$ 47.785,00 (quarenta e sete mil, setecentos e oitenta e cinco reais) alocado na
despesa 33.90.39 ficara retido na UFLA como taxa institucional, conforme preconiza o art. 5

da Portaria UFLA 1693/2020.

12. Assinaturas dos participes:




Valter Carvalho de Andrade Junior - Reitor em Exercicio - Universidade Federal de Lavras
- UFLA

Antonio Fernando Guerra - Chefe-Geral da Embrapa Café
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Documento assinado eletronicamente por Valter Carvalho de Andrade Junior, Usuario Externo,
em 17/09/2021, as 16:25, conforme art. 6°, paragrafo 1° do Decreto 8.539, de 8 de outubro de 2015.

Documento assinado eletronicamente por Antonio Fernando Guerra, Chefe-Geral, em 17/09/2021,
as 21:09, conforme art. 6°, paragrafo 1° do Decreto 8.539, de 8 de outubro de 2015.
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